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Concours National organisé sous le patronage du Conseil Général des Landes

12 Octobre 2016 – MUGRON – Landes 

ARTICLE 1 : CONCURRENTS

Ce concours est ouvert à tous les transformateurs, qu’ils soient producteurs individuels, artisans conserveurs, coopératives ou industriels. Tout produit non estampillé sera refusé.

ARTICLE 2 : CONDITIONS DE PARTICIPATION 

Ne sont admis à concourir que les ateliers de transformation de foie gras agréés qui utilisent d’une manière constante et exclusive des matières premières d’origine française, issues de canard mulard mâle ou d’oie.

ARTICLE 3 : PRODUITS CONCERNÉS
Sont admis à concourir : 
- Foies gras entiers de canard en conserve (assaisonnement simple* - DLUO supérieure à 24 mois)

- Foies gras entiers d’oie en conserve (assaisonnement simple - DLUO supérieure à 24 mois)
- Foies gras entiers de canard en semi-conserve (assaisonnement simple – DLC inférieure à 3 mois sous-vide – DLC inférieure à 1 an en bocal)
- Foies gras entiers d’oie en semi-conserve (assaisonnement simple – DLC inférieure à 3 mois sous-vide – DLC inférieure à 1 an en bocal)

- Foie gras au torchon
- Foie gras entier de canard en conserve aromatisé à la truffe (3% minimum)
- Magret de canard séché entier (DLC 30/10/2016)

- Magret de canard séché tranché (DLC 30/10/2016)
- Rillettes / chichons pur canard (assaisonnement simple)
- Rillettes pure d’oie (assaisonnement simple)
*Les produits seront uniquement assaisonnés au sel et au poivre. 
Un taux de sucre (saccharose) de 2/000 est toléré. Pour les semi-conserves, les sels nitrités sont autorisés. 

Chaque concurrent ne peut présenter qu’un seul échantillon dans chacune des dix catégories prévues.

Les produits ci-dessus sont définis par les textes suivants :

· Décret n°93999 du 9 février 1993 

ARTICLE 4 : CONDITIONNEMENT

Pour les foies gras, la présentation des échantillons doit être faite en conditionnement de 180g minimum et :

- en boîte métallique ou en bocal pour les conserves,

- en boîte métallique, en bocal ou en emballage sous vide pour les semi-

conserves (à préciser lors de l’inscription)

Chaque échantillon est constitué de 2 boîtes, bocaux ou emballages sous vide identiques 

Pour les magrets, chaque échantillon comprend 

  - 2 unités sous vide pour les magrets entiers 

  - 4 plaquettes sous vide de 90 g minimum pour les magrets tranchés.

La présentation d’une même catégorie de produits sous deux emballages différents n’est pas autorisée.
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ARTICLE 5 : FORMALITÉS
Pour participer à ce concours, les concurrents doivent remplir un bulletin d’inscription pour chaque produit présenté. Ces demandes, établies à l’aide du formulaire ci-joint, sont à adresser par mail ou par courrier à la Maison du Palmipède avant le 30 septembre 2016, date limite de participation. Elles doivent être accompagnées d’un droit d’inscription de 50 € TTC par échantillon de foie gras et de 20 € TTC par échantillon de magret et  de rillettes-chichons, adressé par chèque bancaire ou postal et libellé au nom de La Maison du Palmipède. Une facture vous sera envoyée par retour de courrier.

ARTICLE 6 : QUANTITÉ COMMERCIALISABLE MINIMUM

Chaque échantillon de foie gras doit recouvrir une quantité commercialisable minimum mesurée sur la base de la production annuelle. Pour le foie de canard, cette quantité est de 200 kg pour les producteurs individuels et artisans conserveurs et de 2000 kg pour les coopératives et industriels. Ces quantités minimum sont réduites de moitié en ce qui concerne le foie gras d’oie.

ARTICLE 7 : ÉCHANTILLONS

Les échantillons de chaque produit destiné au Concours seront expédiés par vos soins impérativement 
Entre le 03 Octobre et le 06 Octobre 2016  
et adressés au 


                                          Concours Foie Gras, Magrets et Rillettes
La Maison du Palmipède
455 Chemin Bayé
40500 MONTGAILLARD
ARTICLE 8 : NOMBRE D’ÉCHANTILLONS

Il est entendu que dans une catégorie déterminée, il ne sera pas possible d’organiser le concours s’il n’y a pas au moins 3 produits dans cette catégorie.

ARTICLE 9 : DÉGUSTATION
La dégustation aura lieu à Mugron (40) le Mercredi 12 Octobre 2016, avec un jury composé de producteurs, de conserveurs, de consommateurs, de spécialistes gastronomiques, de restaurateurs, originaires de différentes régions.

ARTICLE 10 : RÉSULTATS

Les résultats de la dégustation seront adressés à chaque concurrent.

ARTICLE 11 : MARQUE COLLECTIVE POUR LE RAPPEL DES DISTINCTIONS

Le rappel des distinctions obtenues à ce concours dans toute publicité individuelle ou collective doit obligatoirement, en toute circonstance se faire à l’aide de la marque collective, propriété de la Maison du Palmipède et dont un modèle a été déposé à l’Institut National de la Propriété Industrielle.

ARTICLE 12 : ÉLÉMENTS SUR LES CONDITIONS D’UTILISATION DE CETTE MARQUE COLLECTIVE

Cette marque collective est soumise à un règlement d’utilisation que chaque lauréat s’engage à respecter lorsqu’il l’emploiera. Ce règlement  est disponible sur simple demande à la Maison du Palmipède.

L’utilisation de cette marque est soumise à autorisation.

L’utilisation de la marque devra cesser sur l’emballage du produit concerné au terme des 24 mois qui suivent l’obtention de la médaille, c’est à dire au 13 Octobre 2018.

A ……………………………………. le ……………………….. 

Signature précédée de la mention 

"Lu et approuvé" :

La Maison du Palmipède  86, Avenue Cronstadt  BP 607  40006 Mont de Marsan cedex  Tél. 05 58 03 14 67   maisondupalmipede@wanadoo.fr  www.maisondupalmipede.fr
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